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해설 시나리오
프로그램명

해설주제 세부 시나리오

굴참나무7.

7.

여러분 지금 나무나 땅 위에 보시면 껍질이 딱딱하고 모자같이 생긴

깍정이를 쓰고 있는 열매 보이시죠 이 열매가 무엇인가요 네 맞? ? ~

습니다 바로 도토리입니다 그러면 참나무라는 이름은 들어 보신적. .

있으신가요 네 조금 전에 보셨던 도토리를 맺는 나무를 통틀어 참? ~

나무라고 합니다 참나무는 정말 좋은 나무 라는 뜻으로 그만큼 쓰임. ‘ ’

새도 많습니다 참나무에는 크게 굴참나무 상수리나무 졸참나무 갈. , , ,

참나무 떡갈나무 신갈나무로 구분할 수 있는데요 지금 여러분이, , ~

보고 계신 나무는 참나무 중에서도 수피의 골이 굵다고 해서 이름 붙

여진 굴참나무입니다 굴참나무는 우리나라 일본 중국 타이완 등지. , , ,

에서 자라고 있습니다 굴참나무는 상수리나무의 잎과 비슷하지만 잎.

뒷면에 잔털이 나 있고 회백색을 띠어 상수리나무와 구분됩니다 여.

러분 이쪽으로 오셔서 굴참나무의 수피를 손으로 눌러 보세요 어때~

요 푹신하시죠 굴참나무는 다른 나무와 다르게 푹신한 코르크층을? ?

가지고 있습니다 이처럼 굴참나무는 다른 참나무 종류와 수피가 눈.

의 띄게 다르기 때문에 쉽게 구분할 수 있답니다 그러면 정말 좋은.

나무인 참나무 그 중에서도 굴참나무는 우리에게 어떤 좋은 일을 해

줄까요 네 맞습니다 목재가 단단해서 가구를 만들어 쓰거나 땔감? ~ . ,

으로 이용했습니다 열매인 도토리는 옛날 먹을 것이 없던 시절에 묵.

을 쑤어서 식량으로 사용했습니다 또한 굴참나무의 가장 큰 특징인.

푹신한 수피의 코르크층을 이용해서 집의 지붕이나 벽을 짓기도 했습

니다 그리고 와인의 병마개를 만드는데 쓰이기도 한답니다 굴참나무. .



는 우리의 일상생활에 많은 도움을 줄 뿐만 아니라 다람쥐나 새 등,

의 동물들에게 안식처를 제공하기도 합니다 이처럼 좋은 나무 굴참.

나무를 비롯한 많은 나무들이 우리 주변에서 많이 자랄 수 있도록 우

리 모두 노력해야 할 것입니다.
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참고자료
프로그램명

구 분 보 충 자 료 정 리

주요용어

정리
참나무의 이용◦

참 고 자 료

목재 사람들은 고대 그리스와 로마 제국에서는 참나무로:◦

가구를 만들어 썼다고 합니다 이처럼 참나무는 아주 오래전부.

터 좋은 목재로 써 왔습니다 참나무의 나뭇결은 무척 아름다워.

가구를 만들 때 이 무늬를 살려 만듭니다 중세의 귀족들은 큰.

방에서 참나무 목재로 만든 탁자에 둘러앉아 이야기를 나누었

고 중략 그러나우리나라에서는말릴때잘갈라지고······. ······. ,

너무 단단하기 때문에 가공하기 어렵다는 이유로 잡목으로 업신

여겨 주로 땔감으로 이용했습니다.

숯 참나무로 숯을 만들어 쓰면 편리한 점이 많습니다 소나: .◦

무 숯은 잘 부러지고 불을 피우면 불이 약합니다 그러나 참나.

무 숯은 단단하여 두들기면 쇳소리가 나고 불을 피우면 불이 강

하고 열이 많이 납니다 음식을 만들 때 음식물에 배는 향기가.

좋아서 참나무 숯을 참숯이라고 합니다 신라 시대 때 경주에서.

는 끼니때마다 집집의 굴뚝에서 나오는 뿌연 연기 때문에 마을

전체가 연기로 자욱해지자 참나무로 만든 숯으로만 불을 피웠다

고 합니다 참숯은 화력이 매우 세고 질이 좋은 백탄과 순간 화.

력은 세지만 오래 타지 않으며 질이 좋지 않은 검탄으로 나눕니

다 검탄은 주로 백탄을 피울 때 밑불로 쓰는데 간장을 띄울 때. ,

에도 씁니다 숯을 장 위에 띄우면 숯이 살균작용을 하고 찌꺼. ,

기 따위가 숯에 붙어 장이 깨끗해집니다.



코르크 굴참나무의 줄기에는 두껍고 부드러운 코르크층이:◦

있습니다 어린 나무에는 코르크증이 발달해 있지 않지만 년. 15

이 넘은 나무에는 두꺼운 코르크층이 있습니다 코르크층을 손.

가락으로 꾹 누르면 고무처럼 들어갔다 나옵니다 코르크층은.

줄기의 겉껍질 안쪽에 있는데 이것은 나무줄기의 부피가 늘어,

나면서 돋아난 것으로 죽은 세포입니다 보통 년에서 년마다. 8 10

한 번씩 월에서 월 사이에 벗기는데 나무껍질을 두 번 정도, 6 8 ,

벗겨 낸 다음에야 좋은 코르크를 얻을 수 있습니다 코르크는.

기원전 년경부터 써 왔습니다 로마 사람들은 코르크로 샌들400 .

을 만들어 신었고 그물을 만들기도 했다고 합니다 요즘은 코르, .

크로 열의 이동을 막는 단열재를 만듭니다.

도토리와 도토리묵 인류의 문화가 발달하기 전부터 도토리:◦

는 인간의 주요 식품이었습니다 아주 오래된 무덤에서 도토리.

가 발견된 것을 보면 이런 사실을 짐작할 수 있습니다 우리나.

라에서는 흉년을 대비한 구황 식물로서 도토리가 제일이고 다“

음이 소나무 껍질이라 는 기록이 있을 정도로 흉년에는 언······.”

제나 도토리가 귀한 식량으로 등장했습니다 도토리로 묵을 만.

들 때에는 크고 맛이 좋은 상수리나무의 도토리를 주로 씁니다.

우선 도토리의 껍질을 벗겨 말린 다음 곱게 갈아 가루로 만들,

어 묵을 쑵니다 묵 쑤는 과정이 복잡하고 어렵기 때문에 오늘.

날에는 집에서 묵을 거의 쑤지 않습니다 요즘 우리 주변에서.

쉽게 먹을 수 있는 도토리묵은 중국에서 수입한 도토리를 껍질

째 그대로 빻아서 만들기 때문에 차지지 않고 거칩니다 도토리.

는 여러 가지로 쓰이고 있습니다 옷감에 물들이는 염료나 장난.

감 장식품에도 쓰입니다, .
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참고자료
프로그램명

구 분 보 충 자 료 정 리

주요용어

정리
참나무와 일화◦

참 고 자 료

유명한 위스키 맛의 비밀은 참나무 술통 세계적으로 유명:◦

한 위스키를 만드는 사람들은 지금도 직접 참나무를 베어 오랜

시간 동안 자연 상태에서 말려서 술통을 만듭니다 술통이 다.

만들어지면 술의 주원료인 몰트를 참나무 술통 속에 넣고 오랫

동안 저장해서 숙성시키는데 이때 몰트에서 나오는 알코올의,

역한 맛을 참나무 술통이 없애 주기 때문에 위스키의 맛이 좋아

진다고 합니다 참나무 술통이 오래된 것일수록 질 좋은 위스키.

가 만들어진다고 합니다.

도토리를 먹고 자란 돼지 독일에서는 세기까지 참나무: 18◦

숲이나 밤나무 숲에 돼지를 놓아길렀다고 합니다 참나무 숲에.

서 자란 돼지들은 주로 땅에 떨어진 도토리를 먹고 자랐는데,

참나무 숲에서 도토리를 먹고 자란 돼지가 밤나무 숲에서 밤을

먹고 자란 돼지보다 고기 맛이 훨씬 좋았다고 합니다.

오크 문화 일찍부터 가공 기술이 발달한 유럽에서는 참나:◦

무를 쉽게 가공하여 가구나 마루판 배를 만들어 오크 참나무, ‘ ( )

문화 를 꽃피웠습니다 특히 년부터 년까지 영국을 다’ . 1558 1603

스렸던 엘리자베스 여왕 시대에는 참나무로 선반에 은식기를 진

열할 수 있게 만든 사방이 뚫린 찬장 반으로 접을 수 있는 커,

다란 식탁 같은 신기하고 독특한 가구를 만들었다고 합니다.
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